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mittagsmenu

tagessuppe

hausgemachte wurstwegge mit salat 29
vorspeise

tomaten-kaltschale mit hausgemachtem basilikumsorbet 18
rindstatar mit toast und butter 26
rindscarpaccio mit ‘belper knolle’

aromatisches olivenoel und mallorquinische salzflocken 28
thunfischtatar auf avocado

mit ingwer-limetten sauce 28
hauptspeise

gegrilltes rindsfilet — swiss prim
sauce béarnaise oder krauterbutter

gratinkartoffeln und gemise vom markt 62
rosa gebratenes kalbssteak mit krauterjus

safranrisotto und gemiise vom markt o6
entrecote ‘café de paris’

pommes allumettes und gemuse vom markt 98
médaillon vom seeteufel gebraten

auf tomatencarpaccio mit salzkartoffeln 48
dessert

frische erdbeeren mit basilikumsorbet 18
apfelchtechli mit vanilleglacé 18
tobleronemousse mit beeren und rahm 18
sorbetteller mit beeren 16

das restaurant | die bar

preise in CHF inkl. mwst.
die von uns angebotenen speisen und getranke kénnen allergene inhaltsstoffe aufweisen - gerne geben wir hierzu miindlich auskunft.



